Novinky a zajimavosti

TENEART

stroje pro pekarny a cukrarny

Vazeni zakaznici a obchodni pratelé,

radi bychom se podélili o poznatky, které jsme ziskali na nejvétsi svétové
vystavé pekarskych a cukrafskych stroju v Diisseldorfu. Pfipravili jsme nej-
novéjsi informace ohledné vylepseni nékterych nami dodavanych strojt
a novinky, které nasi dodavatelé uvadéji na svétovy trh. Dale hodlame

alespon obrazem predstavit nékteré expozice nasich dodavatelt.

THE THERMO-OEL PEOPLE

Mezi nejvétsi novinky spole¢nosti
HEUFT patfi bezesporu plné automati-
zovany systém na osazovani vyrobka,
jejich nasledné odebirani a doprava do
expedice u boxovych termoolejovych
peci THERMO ROLL. Diky tomuto re-
volu¢nimu fesSeni je mozné mit v pe-
karné kompletné automaticky systém
peceni chleba na kamennych deskach,
ktery Ize velmi flexibilné vyuzit i k pe-
¢eni veskerych pekarskych vyrobkl na

kamennych deskach nebo na plechach.

Kromé osvédce-
nych boxovych

m peci LUXROTOR
, znamych svym
vysokym vyko-
<’Ir|_r\5\;/ nem a ,silou”
e peceni (k niz
prispiva i sténa
ze Samotovych cihel umisténa v zadni
Casti pecné komory) pfitahovala jako
magnet pozornost navstévnikl zejmé-
na zbrusu nova pec STONE ROLL. Jde
o0 absolutni novinku v oblasti pece-
ni — boxova pec vyhfivana trubkami
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s horkou parou, kterd pece salavym
teplem a je vynikajici alternativou
k termoolejovym boxovym pecim.

BB SANCASSIANO

je jiz radu let svétovou Spickou mezi
vyrobci automatizovanych misicich
systému (tzv. robotd a karusel(). Na vy-
stavé predstavila tato firma novy model
hnétace HYDRA se spodnim vyprazd-
novanim, ktery je idedlni pro automa-
tizaci miseni chlebovych tést. Tésta
namichand na HYDRE maiji jedine¢nou
elasticitu a vytéznost. Firma SANCAS-
SIANO predstavila také novou generaci
fidicich systému svych hnétacd, kterd
na velkém displeji zobrazuje v pfipa-
dé poruchy zafizeni nejen pficiny, ale

i zpUsob jejiho odstranéni, a to ve
formé snimku nebo videa s popiskem.

Jorfrerna

Svétoznama firma Fortuna predsta-
vila na vystavé radu novinek. Jedna
se zejména o sedmitadkovou vysoce
vykonnou déli¢ku (model Kl), pra-
myslovou linku na vyrobu razeného

www.iba.de

peciva a velmi kompaktni linku na
razeni bézného peciva s moZnosti razeni
housek a kaiserek na plochém doprav-
nim pasu. Firma Fortuna také ziskala
prestizni ohodnoceni v oblasti inovace
strojti ,,IBA-TROPHY 2009“ praveé za
vySe zminénou délicku (model Kl).

K velmi zajimavym novinkam spolec-
nosti Alit patfi bezesporu novy systém
spirdlovych dopravnikd ALIFLEX, ktery
je ¢astecné tvoren vysoce kvalitnimi
plastovymi segmenty. Toto nové reseni
umoziuje umistit spiraly i do velmi
malych prostor(. Pohon dopravnikd
navic vyzaduje mnohem méné ener-
gie a cely hnaci systém je tak méné
namdahany a méné se opotrebovava.

REGO HERLITZIUS

Velmi zajimavou novinkou je krajeci
stroj Allzweck 2000 od firmy Herlit-
zius. Jde o velkokapacitni stroj, ktery
kraji chleba po jednom krajicku tzv.
rotacnim noZzem nebo-li srdcovkou.

Pekar cukrar 11/2009




Pohyb chleba je zajistovan fetézem

s hroty a diky své vyjimecné kapacité
az 260 krajicG/min je tento stroj idealni
i pro velké pekdrny. Pfednosti tohoto
stroje je moznost krajeni chleba i se
100% obsahem Zitné mouky a moz-
nost nastaveni tloustky kraji¢ku.

Velmi zajimavou expozici predstavila
firma Thermogel, svétova Spicka a spe-
cialista na vyrobu Sokovych mrazicich
box(, kynaren s fizenym kynutim, tzv.
STOP-kyndaren, a chladi¢d vody. Velky
pocet navstévnikd této firmy potvrdil
narQstajici zajem i Ceskych pekaf

o promyslené a komplexni systémy
pro Sokové mrazeni, chlazeni a fizené
kynuti jemného a bézného peciva.
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THERNVMOGEL

Kromé nékolika technickych vylepseni
predstavila firma Thermogel i novou
radu ridicich jednotek, které jsou
pfipravené pro prenos dat do nad-
razenych monitorovacich systém.

Pekaf cukrar 11/2009

Zakaznik tim ziskava moznost
sledovat a kontrolovat veskeré
procesy svého zafizeni na svém
pocitaci v kanceldri a nebo z které-
hokoliv mista pomoci internetu.

Rolimatic

Bakery and Pastry Equipment

Na vystavé IBA 2009 se vétsina dodava-

teld stroja pochlubila néjakou novin-
kou — spolecnost Rollmatic, predni
dodavatel krajecich a rozvalovacich

strojl a Slehacu u vSech svych zafizeni

zjednodusila ovladani, které je nyni

pristupnéjsi uzivateli a srozumitelnéjsi.

Rollmatic vyvinul novy typ krajeciho
stroje pfimo do pekarskych obchodi,
kde si zakaznik zcela bezpecné muze

nakrajet sdm sv(j pravé koupeny chléb.

Nejlepsi evropsky vyrobce drezi-

rek a strunovek Mimac také nespi
na vavfinech a predstavil novy typ
ovladaciho panelu svych stroji s do-
tykovym displejem s piktogramy.

Firma Eberhardt upravila sv{j nej-
prodavanéjsi typ skupovaciho stroje
UNIVERSAL, ktery umi napodobit
pohyb pekarské ruky. Nyni je rychlost
skulovani a vyvalovani plynule nasta-
vitelna prostrednictvim potenciome-
tru, coZz umoznuje kvalitné zpracovat
vice chlebovych tést nez doposud.

V pripadé Vaseho zajmu o ziskani
vice informaci navstivte nase inter-
netové stranky www.tenart.cz nebo
kontaktujte nase obchodni zastupce,
ktefi se Vam radi budou vénovat.

Zavérem bychom chtéli podékovat
véem nasim zakazniklm, ktefi nas
kontaktovali a spolecné s nasimi ob-
chodnimi zastupci navstivili vystavni
stanky nasi zahranic¢nich partnerd.

Obrovsky zajem navstévnikd z CR

a z celého svéta podle naseho nazo-
ru potvrdil trend poslednich mésicl
a tim je, Ze tzv. krize ustupuje a stéle
vétsi pocet Ceskych a slovenskych
pekafl se neboji znovu investovat

a rozvijet své pekarské provozy.

Lenka Kavkova
TEN ART, s. r. 0.
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